
                      

2025 アヴァンセ正月スペシャルランチビュフェ 

【正月 3 日間限定】振る舞い酒（金箔入り泡盛・日本酒）付き 

◎期 間／1 月 1 日～1 月 3 日（3 日間） 

◎時 間／12:00～15:00 ラストオーダー14:00 

（※正月 3 日間は 12:00 オープンとなります） 

◎料  金／大人 4,000 円 子供 1,000 円 幼児 500 円 

         

正月限定おせちメニュー   

         一口昆布巻き だて巻き 筍土佐煮 海老の旨煮 

         紅白なます 紅白かまぼこ 黒豆 三食もち 

 

シェフコーナー  牛フィレ肉のカットステーキ・お好みのソースで 

 

サラダコーナー  シェフが市場で買い付ける元気野菜 

トッピング、オリジナルヴィネガー、スパイスオイル各種 

           お好みのスタイルでお召し上がりください！ 

 

冷製料理     バーニャフレイダ・アヴァンセ風 

           フォアグラと苺のカナッペ・ノエルの彩り 

                 リンゴと生ハム・ブルーチーズのサラダ仕立て 

                 生ハムと洋梨のカプレーゼ 

                  かつおのカルパッチョ 

                 パルメザンチーズのキッシュ・黒トリュフの香り 

                  

温製料理     パルメザンボウルのパスタのカチョエペペ風 

           魚介のチーズリゾット 

                  トスカーナ風パングラタン『アクア・コッタ』 

                  大人の焼きカレー 

                  アリゴ～じゃがいもとチーズの出会い～ 

                  韓国の人気者・チーズタッカルビ 

                  自家製フォカッチャピザ 

                 てびちと島野菜のポトフ 

                 白身魚と魚介のアグロドルチェ 

                 ギリシャから・茄子とチーズの重ね焼き“ムサカ” 

                  

スープ      季節のスープ各種（クラムチャウダー・ミネストローネ等） 

            

その他メニュー 自家製パン各種／自家製デザート各種／季節のフルーツ／ 

アイス＆シャーベット各種／チョコレートファウンテン等 

※表示料金はサービス料、消費税込みとなります。 ※メニューは予告なく変更する場合がございます。予めご了承ください。 

※期間中、各種ランチ券ご利用のお客様はお 1 人様 900 円の差額が発生いたします。 

 


